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Elsa Maria Graffton Insaurralde

Informacion de Contacto

Areas de Actuacion
1 Ingenieria 'y Tecnologia, Otras Ingenierias y Tecnologias, Alimentos y Bebidas, Ciencia y Tecnologia de Alimentos

Formacion Académica/Titulacién

2009-2010 Especializacion/Perfeccionamiento - Didactica Universitaria
Universidad Nacional de Asuncion, Paraguay, Afio de Obtencién: 2010
1997-2003 Grado - Licenciatura en Ciencia y Tecnologia de Alimentos

Facultad de Ciencias Quimicas, Universidad Nacional de Asuncién, Paraguay, Afio de Obtencién: 2003

Formaciéon Complementaria

2015 Congresos Mejorando la Competitividad del Sector Lacteo Paraguayo
Federacion de Cooperativas de Produccion, Paraguay
2019-2019 Cursos de corta duracién

Agencia de Cooperacion Internacional del Japon , Japon
Titulo: Capacitacion a Mujeres Rurales del Paraguay - Universidad Nacional de Yokohama, Japon
Horas totales: 80
Areas de Conocimiento: Ingenieria y Tecnologia, Otras Ingenierias y Tecnologias, Alimentos y Bebidas, Tecnologia de
Alimentos;
2018-2018 Cursos de corta duracion
Agencia de Cooperacién Internacional del Japén , Japon
Titulo: Desarrollo Rural Sostenible mediante el Enfoque de Mejoramiento de Vida para paises Latinoamericanos
Horas totales: 136
2018-2018 Cursos de corta duracion
3M - JCM IMPORT - EXPORT, Paraguay
Titulo: Aplicaciones del Colageno y la Gelatina en la Ind. Alimenticia y Farmacéutica
Horas totales: 4
2018-2018 Cursos de corta duracion
Food Safety Preventive Controls Alliance, Paraguay
Titulo: FSPCA Preventive Controls for Human Food
Horas totales: 20
2017-2017 Cursos de corta duracion
INTN, Paraguay
Titulo: Evaluacion y Gestion de Riesgos de Inocuidad en el Sector Productivo
Horas totales: 16
2015-2015 Cursos de corta duracion
Camara Paraguaya de Industriales Lacteos, Paraguay
Titulo: Tecnologia de Elaboracion de Quesos; Rendimiento, Calidad e Inocuidad
Horas totales: 24
2015-2015 Cursos de corta duracion
Agencia Espafiola de Cooperacion Internacional para el Desarrollo, Paraguay
Titulo: Importancia de la Leche y los Productos Lacteos para el Fomento de la Salud de la Poblacion Latinoamericana
Horas totales: 30
2015-2015 Cursos de corta duracion
Thailand International Cooperation Agency, Tailandia
Titulo: Seguridad Alimentaria
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2014-2014 Cursos de corta duracién
Federacion de Cooperativas de Produccién, Paraguay

Titulo: Lacteos: alimentos indispensables para el ser humano, beneficios del consumo, Ultimas evidencias cientificas

Horas totales: 8

2015 Encuentros VI Jornadas de Innovaciéon Docente de la UNA
Direccion General Académica-Rectorado-Universidad Nacional de Asuncién, Paraguay
2014 Encuentros V Jornadas de Innovacion Docente de la UNA
Direccion General Académica-Rectorado-Universidad Nacional de Asuncién, Paraguay
2008 Otros Programa de estudio de Inglés Avanzado
Centro Cultural Paraguayo Americano, Paraguay
2018 Seminarios Seminario de Analisis Sensorial: Innovacién y Tendencias en el mundo de los Alimentos.
3M - JCM IMPORT - EXPORT, Paraguay
2017 Seminarios Proceso de Industrializacion de nueces de Macadamia
Facultad de Ciencias Quimicas, Universidad Nacional de Asuncién, Paraguay
2014 Seminarios ISO 9001 y Sistemas de Gestién de la Calidad
CEPADES, Paraguay
2019 Talleres Analisis Sensorial: Conceptos y practicas
Duas Rodas, Paraguay
2018 Talleres Oratoria y Presentaciones eficaces
Universidad Nacional de Asuncion. Facultad de Ciencias Quimicas, Paraguay
2018 Talleres Calidad e Inocuidad de Alimentos - BPM Proyecto FO AR
INTN, Paraguay
2018 Talleres Elaboracion de rubricas

Universidad Nacional de Asuncion,Facultad de Ciencias Quimicas, Paraguay

2018 Talleres Vida Util Sensorial de los Alimentos
INDUMAQ, Paraguay

2014 Talleres Laboratorio sobre la cadena de la leche y la produccion de queso de calidad.

UIP, Paraguay
2014 Talleres Tecnologia e Industrializacién de la leche
Federacion de Cooperativas de Produccion, Paraguay

Idiomas
Inglés Comprende: bien Habla: regular Lee: bien
Espafiol Comprende: muy bien Habla: muy bien Lee: muy bien
Guarani Comprende: bien Habla: bien Lee: bien

Institucion principal donde desarrolla sus actividades
Facultad de Ciencias Quimicas, Universidad Nacional de Asuncion - FCQ, UNA
Actuacion Profesional

Facultad de Ciencias Agrarias - UNA - Ingenieria Agroalimentaria - IAAL
Vinculos con la Institucion
2018 - 2018 Profesor encargado - Carrera de Ingenieria Agroalimentaria

Otras Informaciones: Catedra: Industrias Agroalimentarias Il
Resolucién N° 608-00-2018

2018 - 2018 Jefe de Trabajos Practicos - Carrera Ingenieria Agroalimentaria

Otras Informaciones: Catedra: Materias Primas Pecuarias
Resolucién N° 097-00-2018

Facultad de Ciencias Quimicas, Universidad Nacional de Asuncion - FCQ, UNA
Vinculos con la Instituciéon
2021 - Actual Auxiliar de la ensefianza |

Escribe: regular
Escribe: muy bien
Escribe: bien

C. Horaria: 2

C. Horaria: 1

C. Horaria: 20

Otras Informaciones: Docente de la FCQ - UNA. Auxiliar de la ensefianza I. ler y 2do semestre. Catedras: Tecnologia de Lacteos y derivados,

Tecnologia de Bebidas y afines, Tecnologia de Vegetales y derivados, Quimica y Bioguimica de alimentos

2021 - Actual Docente investigador

C. Horaria: 16
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2020 - 2020

2020 - 2020

2020 - 2020

2019 - 2019

2019 - 2019

2018 - 2018

2018 - 2018

2018 - 2018

2018 - 2018

2017 - 2017

Otras Informaciones: Docente investigador de la FCQ - UNA
Docente investigador C. Horaria: 16
Otras Informaciones: Docente investigador de la FCQ - UNA
Auxiliar de la ensefianza | C. Horaria: 20

Otras Informaciones: 2do semestre de 2020. Docente de la FCQ - UNA. Auxiliar de la ensefianza |, Catedras: Tecnologia de Vegetales y derivados,
Quimica y Bioquimica de Alimentos

Auxiliar de la ensefianza | C. Horaria: 20

Otras Informaciones: ler semestre de 2020. Docente de la FCQ - UNA, Auxiliar de la ensefianza |. Catedras: Tecnologia de Lacteos y derivados,
Tecnologia de Bebidas y afines

Jefe de Trabajos Practicos de area - ler semestre de 2019 C. Horaria: 17

Otras Informaciones: Catedras: Tecnologia de lacteos y derivados
Tecnologia de Bebidas y afines

Tutorias de iniciacion cientifica

Resolucién N° 6851-00-2019

Docente Adscripto C. Horaria: 2

Otras Informaciones: Catedras:
Tecnologia de Lacteos y derivados
Tecnologia de Bebidas y afines
Resolucion N° 6864-00-2019

Docente Adscripto C. Horaria: 2

Otras Informaciones: Catedra: Tecnologia de Vegetales y derivados
Resolucién N° 6689-00-2018

Jefe de Trabajos Practicos de area - 2do semestre de 2018 C. Horaria: 17

Otras Informaciones: Catedras:

Quimica y Bioquimica de Alimentos (Carreras de CTA/IA)
Tecnologia de Vegetales y afines

Resolucién N° 6657-00-2018

Jefe de Trabajos Practicos de area - ler semestre de 2018 C. Horaria: 17

Otras Informaciones: Catedras:
Tecnologia de Lacteos y derivados
Tecnologia de Bebidas y afines
Tutoria de Trabajo de Grado
Resolucién N° 6532-00-2018

Docente Adscripto C. Horaria: 2

Otras Informaciones: Catedras:
Tecnologia de Lacteos y derivados
Tecnologia de Bebidas y afines
Resolucion N° 6542-00-2018

Jefe de Trabajos Practicos de area - 2do semestre de 2017 C. Horaria: 17

Otras Informaciones: Catedras:

Quimica y Bioquimica de Alimentos (carreras de CTA e |1A)
Tecnologia de Vegetales y derivados

Resolucién N° 6391-00-2017
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2017 - 2017

2017 - 2017

2017 - 2017

2016 - 2016

2016 - 2016

2016 - 2016

2016 - 2016

2015 - Actual

2015 - 2015

2015 - 2015

Docente Adscripto

Otras Informaciones: Catedra:
Tecnologia de Vegetales y derivados
Resolucién N° 6420-00-2017

Jefe de Trabajos Practicos de area - ler semestre de 2017

Otras Informaciones: Catedras:
Tecnologia de Lacteos y derivados
Tecnologia de Bebidas y afines
Trabajo de Grado

Resolucion N° 6291-00-2017

Docente Adscripto

Otras Informaciones: Catedras:
Tecnologia de Lacteos y derivados
Tecnologia de Bebidas y afines
Resolucién N° 6290-00-2017

Jefe de Trabajos Préacticos de area - 2do semestre de 2016

Otras Informaciones: Catedras:

Quimica y Bioquimica de Alimentos (CTA/IA)
Tecnologia de Vegetales y derivados
Resolucion N° 6129-00-2016

Docente Adscripto

Otras Informaciones: Catedra:
Tecnologia de Vegetales y derivados
Resolucion N° 6167-00-2016

Docente Adscripto

Otras Informaciones: Catedras:
Tecnologia de Lacteos y derivados
Tecnologia de Bebidas y afines
Resolucién N° 6023-00-2016

Jefe de Trabajos Préacticos de area - ler semestre 2016

Otras Informaciones: Catedras:

Tecnologia de Lacteos y derivados

Tecnologia de Bebidas y afines

Adscripcion a la coordinacion de carrera de CTA
Resolucién N° 6005-00-2016

C. Horaria: 2

C. Horaria: 17

C. Horaria: 2

C. Horaria: 20

C. Horaria: 2

C. Horaria: 2

C. Horaria: 20

Coordinador de Laboratorio del area de Cienciay Tecnologia de Aliementos C. Horaria: 16

Régimen: Dedicacion total
Docente Adscripto

Otras Informaciones: Catedras:
Tecnologia de Alimentos |
Tecnologia de Vegetales y derivados
Resolucién N° 5890-00-2015

Jefe de Trabajos Practicos de area - 2do semestre de 2015

Otras Informaciones: Catedras: Quimica y Bioquimica de Alimentos (CTA/IA)
Tecnologia de Vegetales y derivados
Resolucién N° 5874-00-2015

C. Horaria: 2

C. Horaria: 20
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2015 - 2015 Docente Adscripto C. Horaria: 2

Otras Informaciones: Catedras:
Tecnologia de Lacteos y derivados
Tecnologia de Bebidas y afines
Resolucion N° 5732-00-2015

2015 - 2015 Jefe de Trabajos Practicos de area - ler semestre de 2015 C. Horaria: 20

Otras Informaciones: Catedras:
Tecnologia de lacteos y derivados
Tecnologia de Bebidas y afines
Adscripcién a la Corrdinacién - Seminario 1l
Resolucién N° 5686-00-2015

2014 - 2014 Docente Adscripto C. Horaria: 2

Otras Informaciones: Catedras:
Tecnologia de Alimentos |
Tecnologia de Vegetales y derivados
Resolucion N° 5573

2014 - 2014 Jefe de Trabajos practicos de area - 2do Semestre del 2014 C. Horaria: 20

Otras Informaciones: Catedras:

Quimica y Bioquimica de Alimentos (CTA/IA)
Tecnologia de Vegetales y derivados
Resolucién N° 5554

2014 - 2014 Jefe de Trabajos Practicos de Area - ler Semestre del 2014 C. Horaria: 20

Otras Informaciones: Catedras:
Tecnologia de Lacteos
Tecnologia de Bebidas
Trabajo de Grado

Seminario Il

Resolucién N° 5474

Significado de su trabajo en el contexto de los principales problemas planteados en su area:

Experiencia en el rubro de Lacteos y derivados

Empresa: Saprocal

Periodo: 2003-2007

Cargo: Jefe de Control de Calidad y Coordinadora del equipo HACCP

Experiencia en el rubro de Mermeladas, Dulces y coberturas para helados.
Empresa: F & F SA - Sabores de Aregua

Periodo: 2010 - 2014

Cargo: Asesora de Calidad y Desarrollo de nuevos productos

Experiencia en el rubro de Bebidas - Jugo natural de Naranja y Pomelo
Empresa: Frutalia SA

Periodo: 2008 - actualidad

Cargo: Responsable técnico - Asesora de calidad.

Produccién Técnica

Productos tecnoldgicos
1 Empoderamiento de Mujeres Rurales y periurbanas del Distrito de Coronel Oviedo, departamento de Caaguazu, mediante la
optimizacién del proceso de produccion de dulces y mermeladas elaborados con materia prima de la finca familiar., 2021.
Palabras Clave: empoderamiento; mermeladas; dulces;
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Areas de Conocimiento: Ingenieria y Tecnologia, Otras Ingenierias y Tecnologias, Alimentos y Bebidas, Desarrollo de productos -
Mermeladas;

Referencias adicionales: Paraguay/; Medio: Otros.

Finalidad: Empoderar a mujeres rurales . Disponibilidad: irrestricta.

Institucion promotora/financiadora: Facultad de Ciencias Quimicas, Universidad Nacional de Asuncion.

Produccién Bibliografica
Evaluaciones

Tutorias/Orientaciones/Supervisiones

Concluidas
Tesis/Monografias de grado
Nidia Araceli Gonzéalez Duarte, Maria Cecilia Casaut Ruiz Diaz, - Tutor Unico o Principal - Evaluacion de las caracteristicas
fisicoquimicas, microbioldgicas y sensoriales de un embutido pre-cocido reducido en grasa mediante el uso de fibra soluble
(Inulina), 2022
Tesis/Monografa de grado (Licenciatura en Ciencia y Tecnologia de Alimentos) , FCQ, UNA - Facultad de Ciencias Quimicas,
Universidad Nacional de Asuncién, Paraguay
Pais: Paraguay / Idioma: Espafiol
Palabras Clave: inulina; embutido pre-cocido;
Areas de Conocimiento: Ingenieria y Tecnologia, Otras Ingenierias y Tecnologias, Alimentos y Bebidas, Tecnologia de Carnes y
derivados;
Jasmina Belén Irala Delvalle, Araceli Noemi Servin Gonzélez, - Tutor Unico o Principal - DESARROLLO Y DETERMINACION
FISICOQUIMICA, MICROBIOLOGICA Y SENSORIAL DE UN ALIMENTO ENERGIZANTE A BASE DE MIEL DE ABEJA CON
AGREGADO DE EXTRACTO NATURAL DE GUARANA - PAULLINIA CUPANA, 2022
Tesis/Monografa de grado (Licenciatura en Ciencia y Tecnologia de Alimentos) , FCQ, UNA - Facultad de Ciencias Quimicas,
Universidad Nacional de Asuncion, Paraguay
Pais: Paraguay / Idioma: Espafiol
Areas de Conocimiento: Ingenieria y Tecnologia, Otras Ingenierias y Tecnologias, Alimentos y Bebidas, Tecnologia de Bebidas y Afines,
Tecnologia de Vegetales y derivados;
Katerine Alejandra Gonzélez, Ruth Ruiz Diaz, - Tutor Unico o Principal - EVALUACION DE CARACTERISTICAS
FISICOQUIMICAS, MICROBIOLOGICAS Y SENSORIALES DE LA MERMELADA DE POMELO Y BANANA ELABORADA EN EL
DISTRITO DE CORONEL OVIEDO, DEPARTAMENTO DE CAAGUAZU, 2021
Tesis/Monografa de grado Paraguay
Idioma: Espafiol
Areas de Conocimiento: Ingenieria y Tecnologia, Otras Ingenierias y Tecnologias, Alimentos y Bebidas, ;
Observaciones: Parte del proyecto BPIN20-200
Evelyn Oviedo, - Cotutor o Asesor - Mejoramiento del proceso de elaboracion de la Mermelada de Pomelo y Banana elaborada
en el Distrito de Coronel Oviedo, Departamento de Caaguazu de, 2021
Tesis/Monografa de grado Paraguay
Idioma: Espafiol
Evanhy Sanabria, Benigno Florentin, - Tutor Unico o Principal - Estandarizacion Del Proceso De Produccion y Adecuacion de
Formulacion de Yogur Batido - Un Estudio de Caso en la Cooperativa CLAF., 2020
Tesis/Monografa de grado (Licenciatura en Ciencia y Tecnologia de Alimentos) , FCQ, UNA - Facultad de Ciencias Quimicas,
Universidad Nacional de Asuncién, Paraguay
Pais: Paraguay / Idioma: Espafiol
Alba Raquel Escobar, - Tutor Unico o Principal - Comparacion del uso del acido fumarico como acidulante en una bebida
analcohdlica con 10% de concentrado de jugo de naranja sobre una bebida acidulada con acido citrico, 2017
Tesis/Monografa de grado Paraguay
Idioma: Espafiol
Karina Servian, - Tutor Unico o Principal - Evaluacion de la Estabilidad de los Helados Artesanales Base Crema en un Tiempo
Determinado, 2016
Tesis/Monografa de grado Paraguay
Idioma: Espafiol
Carina Bogado, - Tutor Unico o Principal - Evaluacion del grado alcohdlco de una bebida fermentada a base de Uva (viitis
vinifera) con agregado de sacarosa, 2016
Tesis/Monografa de grado Paraguay
Idioma: Espafiol
Anahi Alfonso, - Tutor Unico o Principal - Desarrollo de un helado cremoso a base de nfusién de yerba mate torrada y la
evaluacién de su aceptabilidad sensorial, 2016
Tesis/Monografa de grado Paraguay
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11

12

Idioma: Espafiol

Marcos Mendoza, - Tutor Unico o Principal - Estudio de la estabilidad de una bebida sin alcohol desarrollada a base de jugo de
naranja con agregado de semillas de Chia (Salvia Hispénica L.), 2016

Tesis/Monografa de grado Paraguay

Idioma: Espafiol

Amelia Machuca, - Tutor Unico o Principal - Determinacion microbioldgica de la vida atil del queso Mascarpone clasico
elaborado artesanalmente y envasado al vacio, 2015

Tesis/Monografa de grado Paraguay

Idioma: Espafiol

Daisy Braun, Delcy Palacios, - Tutor Unico o Principal - Determinacion de las caracterisiticas fisicoquimicas y nutricionales de
una galletita destinada a la poblacion infantil, elaborada a partir de harina caracterizada de Kumanda yvyra’i (Cajanus Cajan),
2015

Tesis/Monografa de grado Paraguay

Idioma: Espafiol

Otras Referencias

Informacion adicional:

Indicadores
Producci6n Técnica 1
Productos tecnolégicos 1
Proyecto 1
futoras 12
Concluidas 12
Tesis/Monografia de grado 12
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